UCZESTNICY                                                                                  

postępowania o udzielenie zamówienia publicznego w trybie przetargu nieograniczonego na budowę, rozbudowę i unowocześnienie bazy szkolnictwa zawodowego gastronomiczno-hotelarskiego z uwzględnieniem dostosowania do standardów unijnych w Zespole Szkół Nr 2 im. J. Śniadeckiego w Szczytnie, przy ul. Polskiej 18
Nasz znak: Rg 3431/3/09                                                      Szczytno, dnia  14.04.2009r.
W imieniu Powiatu Szczycieńskiego uprzejmie informuję, że w dniu 09.04.2009r. wpłynęło zapytanie do specyfikacji istotnych warunków zamówienia w przetargu nieograniczonym na budowę, rozbudowę i unowocześnienie bazy szkolnictwa zawodowego gastronomiczno-hotelarskiego z uwzględnieniem dostosowania do standardów unijnych w Zespole Szkół Nr 2 im. J. Śniadeckiego w Szczytnie, przy ul. Polskiej 18.
Treść zapytania brzmi:

1. Prosimy o określenie ogólnych parametrów technicznych mebli i urządzeń technologicznych wymienionych w „Zestawieniu wyposażenia zaplecza gastronomicznego”.

2. Pozycje: 3.1, 5.4, 22.10, 23.7, 34.2, 35.2, 39.2, 42.8 – szafa chłodnicza. Prosimy o podanie, czy szafy mają być całe nierdzewne, czy tylko obudowa ma być ze stali nierdzewnej, lub malowana proszkowo.

3. Pozycja: 42.8 – szafa chłodnicza. W zestawieniu wyposażenia są wymienione 2 szt. szaf chłodniczych, natomiast na rysunku znajduje się 1 szt. Prosimy o określenie ich ilości.
4. Pozycja: 3.3 – szafa mroźnicza. Prosimy o podanie, czy szafa ma być cała nierdzewna, czy tylko jej obudowa ma być ze stali nierdzewnej lub malowana proszkowo?
5. Pozycje: 5.2, 6.1, 7.1, 8.1, 40.1 – regał magazynowy. Czy regały mają być wykonane ze stali nierdzewnej? Ile mają mieć półek.
6. Pozycje: 8.1a, 17.1, 36.3, 40.2 – szafa. Czy chodzi Państwu o szafy nierdzewne, czy malowane?
7. Pozycje: 15.3, 21.9 – pojemnik na odpady. Prosimy o określenie jaki to ma być pojemnik. Czy pojemnik na odpady ma być mobilny, wykonany ze stali nierdzewnej, czy ma posiadać pokrywę?
8. Pozycje: 17.2, 20.1, 34.1, 35.3, 36.2, 37.2, 38.2, 39.1, 42.2, 43.1 – umywalka. Czy umywalki mają być ze stali nierdzewnej?
9. Pozycja: 20.2 – chłodziarka. W zestawieniu wyposażenia są wymienione 2 szt. chłodziarek, natomiast na rysunku znajduje się 1 szt. Prosimy o określenie ich ilości. Czy ta szafa chłodnicza ma mieć obudowę nierdzewną?
10. Pozycje: 20.4, 37.3, 38.3 – regał z półkami perforowanymi. Prosimy o podanie ile półek perforowanych ma być w regale.
11. Pozycja: 20.10 – stół chłodniczy. W zestawieniu wyposażenia podano, że mają być 2 szt. stołu chłodniczego 3 komorowego natomiast z rysunku wynika, że ma być 1 szt. stołu 4-komorowego. Prosimy o sprecyzowanie o jaki stół Państwu chodzi i jego ilości.
12. Pozycje: 20.14, 34.7, 35.12 – regał na pojemniki GN 1/1. Prosimy o podanie ile pojemników GN 1/1 ma mieścić regał. Czy ma  on być jezdny?

13. Pozycja: 20.15 – piec konwekcyjno-parowy elektryczny + podstawa. Prosimy o dokładniejsze określenie parametrów technicznych pieca konwekcyjno-parowego. Czy ma mieć wytwornice pary, jakie ma mieć funkcje oraz jak ma być sterowany. Czy piec może mieć najczęściej spotykaną pojemność 6xGN1/1? Czy podstawa do pieca ma mieć prowadnice na pojemniki GN?
14. Pozycja: 20.16 – piec konwekcyjno-parowy gazowy + podstawa. Prosimy o dokładniejsze określenie parametrów technicznych pieca konwekcyjno-parowego. Czy ma mieć wytwornice pary, jakie ma mieć funkcje oraz jak ma być sterowany. Czy piec może mieć najczęściej spotykaną pojemność 6xGN1/1? Czy podstawa do pieca ma mieć prowadnice na pojemniki GN?
15. Pozycje: 20.18, 20.19, 20.20 – podstawa pod urządzenia. Czy podstawy korpusowe pod urządzenia mają mieć drzwi?

16. Pozycje: 20.21, 20.22 – stół chłodniczy z 2 komorami + stół z komorą zlewową. W zestawieniu wyposażenia podano 2 szt. stołu chłodniczego, natomiast z rysunku wynika, że powinna być 1 szt. Prosimy o sprecyzowanie ilości. Czy można połączyć pozycje 20.21 z pozycją 20.22 w jedną całość, tzn. stół chłodniczy z 2 komorami z wbudowanym zlewem?
17. Pozycje: 20.23, 34.16, 35.13 – okap. Prosimy o dokładniejszy opis okapów. Czy mają być wyposażone w oświetlenie?
18. Pozycja: 20.24 – stół wydawczy, przelotowy. Podana jest moc elektryczna dla tego stołu, czy to oznacza, że ma to być stół podgrzewczy?
19. Pozycja: 20.26 – stół wydawczy. Prosimy o podanie dokładniejszego opisu tego stołu.
20. Pozycja: 21.5 – zmywarka kapturowa. Prosimy o dokładniejszy opis tej zmywarki, czy ma być ona wyposażona w dozownik detergentu i zmiękczacz wody?
21. Pozycja: 21.10 – wózek transportowy / szafa przelotowa. Prosimy o dokładniejszy opis wózka transportowego. Na rysunku jest szafa przelotowa o tym samym numerze, natomiast brakuje jej w zestawieniu. Prosimy o wyjaśnienie tej pozycji.
22. Pozycja: 22.5 – stół z szafką. Prosimy o dokładniejszy opis tego stołu.
23. Pozycje: 22.6, 26.2, 41.9  – ekspres do kawy. Prosimy o dokładniejszy opis tego ekspresu. Jeśli ma to być ekspres kolbowy, to czy przewidziany jest młynek do kawy ziarnistej?
24. Pozycja: 23.3 – stół z komorą zlewową i półką. W zestawieniu wyposażenia są 2 stoły z komorą zlewową i półką, natomiast z rysunku wynika, że powinien być 1 taki stół. Prosimy o sprecyzowanie ilości.
25. Pozycja: 23.10 – wózek transportowy. Prosimy o dokładniejszy opis tego wózka.
26. Pozycja: 23.11 – maszyna uniwersalna wieloczynnościowa. Prosimy o dokładniejszy opis maszyny wieloczynnościowej, jakie ma posiadać przystawki oraz jakie tarcze mają być na jej wyposażeniu.
27. Pozycja: 24.4 – pomocnik kelnerski. Prosimy o dokładniejszy opis tej pozycji. Czy wszystkie pomocniki kelnerskie mają być jednakowe?
28. Pozycje: 26.6, 41.8 – witryna chłodnicza. Prosimy o określenie, czy witryny chłodnicze mają być całe nierdzewne (również wewnątrz), czy tylko obudowa ma być ze stali nierdzewnej lub ewentualnie malowana. Czy mają mieć oświetlenie?
29. Pozycja: 26.7 – witryna chłodnicza. Prosimy o dokładniejszy opis witryn chłodniczych. Czy obie mają być jednakowe?
30. Pozycja: 26.11 – kasa. Czy ma to być kasa fiskalna. Prosimy o dokładniejsze określenie typu urządzenia.
31. Pozycja: 26.12 – waga. Prosimy o dokładniejszy opis wagi.
32. Pozycja: 30.1 – stanowisko do degustacji. Prosimy o dokładniejszy opis tego stanowiska. Czy ma ono być w całości wykonane ze stali nierdzewnej?

33. Pozycje: 22.2, 34.3, 35.1, 39.3 – szafa magazynowa. Czy podane szafy mają być wykonane ze stali nierdzewnej?
34. Pozycje: 34.4, 35.5, 39.4 – stół chłodniczy. Nie ma możliwości wykonanie tego typu stołów chłodniczych z 3 szufladami, czy można przyjąć 2 szuflady plus 1 drzwi? 
35. Pozycja 34.6 – schładzarko-zamrażarka szokowa. Prosimy o dokładniejszy opis tego urządzenia, jego pojemności i parametrów technicznych?
36. Pozycja: 34.8, 35.11 – piec konwekcyjno-parowy, elektryczny. Prosimy o dokładniejsze określenie parametrów technicznych pieca konwekcyjno-parowego. Czy ma mieć wytwornice pary, jakie ma mieć funkcje oraz jak ma być sterowany. Czy piec może mieć najczęściej spotykaną pojemność 6xGN1/1? Czy ma być wyposażony w podstawę, jeśli tak to czy podstawa do pieca ma mieć prowadnice na pojemniki GN?
37. Pozycja: 34.9 – piekarnik elektryczny. Prosimy o dokładniejszy opis tego urządzenia, jego parametrów i pojemność. Czy ma to być specjalistyczny piec piekarniczy? Jeśli tak, to czy można przyjąć, że zamiast podstawy  pod piec trzeba wstawić tu garownik?
38. Pozycja: 39.6 – stół z komorą zlewową. W zestawieniu wyposażenia są 3 stoły z komorą zlewową, natomiast z rysunku wynika, że powinien być 1 taki stół. Prosimy o określenie ich ilości.
39. Pozycje: 42.1, 43.6 – wózek transportowy. Prosimy o dokładniejszy opis tych wózków.
W odpowiedzi na powyższe zapytanie uprzejmie Wykonawców informujemy:

Pytanie 1
Meble i urządzenia technologiczne wymienione w zestawieniu wyposażenia gastronomicznego powinny być wykonane z materiałów dopuszczonych do kontaktu z żywnością niekorodujących, nie chłonących wilgoci, odpornych na działanie wilgoci, odpornych na działanie środków dezynfekujących. Muszą to być wyroby dopuszczone do obrotu na terenie Polski. Wskazane jest, aby elementy wyposażenia posiadały certyfikat bezpieczeństwa [tzw B], atest PZH lub t.p.
Pytanie 2
3.1, 23.7, 34.2, 35.2, 39.2, 42.8   - wykonanie wewnątrz i na zewnątrz ze stali nierdzewnej, (przystosowana do pojemników GN 2/1 lub GN 1/1), temp -2°C+10°C, drzwi pełne, prawe, ruszt plastyfikowany na GN 2/1 - 5 szt. 

5.4 - Szafa chłodnicza, wykonanie wewnątrz i na zewnątrz ze stali nierdzewnej, temp: -2°C+10°C, drzwi pełne, lewe, ruszt plastyfikowany  - 5 szt.
22.10 - szafa chłodnicza nierdzewna, wykonanie wewnątrz i na zewnątrz ze stali nierdzewnej, drzwi pełne, lewe, ruszt plastyfikowany 465x650 mm - 5 szt.

Pytanie 3

Pozycja: 42.8 – szafa chłodnicza , należy przyjąć  - 1 szt.

Pytanie 4
Szafa mroźnicza, wykonanie wewnątrz i na zewnątrz ze stali nierdzewnej, (przystosowana do pojemników GN 2/1 lub GN 1/1), temp -2°C+10°C, drzwi pełne, prawe, ruszt plastyfikowany na GN 2/1 - 5 szt. 

Pytanie 5
5.2 - Regał ze stali nierdzewnej z 4 stałymi pełnymi półkami

wymiary - szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 800x600x1800

6.1, 7.1, 8.1 - Regał ze stali nierdzewnej z 5 półkami stałymi pełnymi

wymiary - szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 1000x600x1800
40.1 - Regał magazynowy ze stali nierdzewnej, 5 pełnych półek (2 stałe + 3 przestawne)

wymiary - szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 1000x600x1800

Pytanie 6
17.1 - Szafa magazynowa ze stali nierdzewnej, z 3 półkami (środkowa zamocowana na stałe, dwie z regulowaną wysokością), z drzwiami skrzydłowymi prawymi 

36.3, 40.2 - Szafa magazynowa ze stali nierdzewnej, z 3 półkami (środkowa zamocowana na stałe, dwie z regulowaną wysokością), z 2 drzwiami skrzydłowymi

wymiary - szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 800x500x1800

Pytanie 7

Pozycje: 15.3, 21.9 pojemnik na odpadki jezdny z pokrywą, wykonanie ze stali nierdzewnej, pojemność 70 litrów, 4 koła skrętne o średnicy 125 mm, w tym 2 z hamulcem, połączenia ściany bocznej z dnem wykonane po łuku, co umożliwia łatwe czyszczenie wnętrza bez użycia skrobaków, śr. 402,   h= 671 

Pytanie 8

Pozycje: 17.2, 20.1, 34.1, 35.3, 36.2, 37.2, 38.2, 39.1, 42.2, 43.1 - umywalki ze stali nierdzewnej.

Pytanie 9

Pozycja: 20.2  - Chłodziarka wykonanie wewnątrz i na zewnątrz ze stali nierdzewnej, temp: -18°C-21°C, drzwi pełne, prawe, ruszt plastyfikowany  - 5 szt
Pytanie 10

Pozycje: 20.4, 37.3, 38.3  Regał nierdzewny z 5 półkami perforowanymi (2 stałe + 3 przestawne), wymiary - szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 1200x700x1800

Pytanie 11
Stół chłodniczy z agregatem z boku, 4-komorowy, 4 drzwi, wykonanie ze stali nierdzewnej, wymuszony system chłodzenia komory, zakres temperatur pracy od 0 ?C do 8 ?C, wyświetlacz cyfrowy, drzwi samozamykające się, izolacja poliuretanowa o grubości 60 mm, automatyczne odparowanie wody podczas rozmrażania, rant tylny, regulowana wysokość półek, 1 półka rusztowa na każde drzwi. Jedna szt. 

Pytanie 12
20.14, 34.7, 35.12 - Regał jezdny na pojemniki 12x GN 1/1 h=100 mm, ze stali nierdzewnej, wyposażony w 4 koła skrętne o 125 mm, z których dwa posiadają hamulce

Pytanie 13
Piec elektryczny konwekcyjno parowy 7xGN 1/1 lub 6 x 1/1 GN, 9 trybów pracy, tryb konwekcyjno parowy z 3 rodzajami pracy: para 30-130 ?C, gorące powietrze 30-300 ?C, kombinacja pary i gorącego powietrza 30-300 ?C, rejestracja temperatury rdzenia z 6-punktowym pomiarem, możliwość zaprogramowania 350 programów po 12 kroków każdy, indywidualne programowanie czasu regeneracji dla każdej półki w komorze urządzenia, automatyczny system myjący, wbudowany, automatycznie zwijany spryskiwacz ręczny, sygnalizacja zakamienienia oraz automatyczne odkamienianie generatora pary, ekran dotykowy z czytelną symboliką, wzdłużny układ prowadnic do pojemników GN

Pytanie 14
20.16 - Piec gazowy konwekcyjno parowy 7xGN 1/1 lub 6 x 1/1 GN, 9 trybów pracy, tryb konwekcyjno parowy z 3 rodzajami pracy: para 30-130 ?C, gorące powietrze 30-300 ?C, kombinacja pary i gorącego powietrza 30-300 ?C, rejestracja temperatury rdzenia z 6-punktowym pomiarem, możliwość zaprogramowania 350 programów po 12 kroków każdy, indywidualne programowanie czasu regeneracji dla każdej półki w komorze urządzenia, automatyczny system myjący, wbudowany, automatycznie zwijany spryskiwacz ręczny, sygnalizacja zakamienienia oraz automatyczne odkamienianie generatora pary, ekran dotykowy z czytelną symboliką, wzdłużny układ prowadnic do pojemników GN

Pytanie 15

Pozycje: 20.18, 20.19, 20.20  - Bez drzwiczek

Pytanie 16

Pozycje: 20.21, 20.22  - Jeden [1] stół chłodniczy z 2 komorami. Dopuszcza się możliwość zastosowania stołu z 2 komorami i komorą zlewową, z zachowaniem sumy wymiarów urządzeń.
Pytanie 17
20.23 - Okap centralny nawiewno-wyciągowy z łapaczami tłuszczu i oświetleniem, obudowa okapu ze stali nierdzewnej o grubości 1 mm, jako korpus zgrzewano-spawany lub nitowany, system rynienek ociekowych oraz króciec spustowy zaopatrzony w zawór kulowy 1/2" do odprowadzania tłuszczu i brudu wychwyconego przez filtry, króćce zgodnie z projektem wentylacji, napięcie 230V

34.16 - Okap przyścienny nawiewno-wyciągowy z łapaczami tłuszczu i oświetleniem, obudowa okapu ze stali nierdzewnej o grubości 1 mm, jako korpus zgrzewano-spawany lub nitowany, system rynienek ociekowych oraz króciec spustowy zaopatrzony w zawór kulowy 1/2" do odprowadzania tłuszczu i brudu wychwyconego przez filtry, króćce zgodnie z projektem wentylacji, napięcie 230V 

35.13 - Okap centralny nawiewno-wyciągowy z łapaczami tłuszczu i oświetleniem, obudowa okapu ze stali nierdzewnej o grubości 1 mm, jako korpus zgrzewano-spawany lub nitowany, system rynienek ociekowych oraz króciec spustowy zaopatrzony w zawór kulowy 1/2" do odprowadzania tłuszczu i brudu wychwyconego przez filtry, króćce zgodnie z projektem wentylacji, napięcie 230V

Pytanie 18

Pozycja: 20.24 Stół podgrzewczy przelotowy,   regulacja temperatury w zakresie od 30 C do 65 C, wewnątrz półka pełna z regulacją wysokości położenia, obieg powietrza wymuszony wentylatorem, wykonanie ze stali nierdzewnej
Pytanie 19

Pozycja: 20.2 Stół chłodniczy 2 drzwiowy przelotowy, agregat z lewej strony, poj. 280 l., wykonanie ze stali nierdzewnej, wymuszony system chłodzenia komory, zakres temperatur pracy od -2 C do +8 C, wyświetlacz cyfrowy, drzwi samozamykające się, izolacja poliuretanowa o grubości 50 mm, automatyczne odparowanie wody podczas rozmrażania, blat bez rantu, regulowana wysokość półek,  1 para prowadnic rozmiaru GN1/1 oraz 2 półki rusztowe na każde drzwi, moc 0,5kW, napięcie 230V

Pytanie 20

Pozycja: 21.5  zmywarka kapturowa z dozownikiem detergentu, wykonanie ze stali nierdzewnej, osobne ramiona mycia i płukania, termometry komory mycia i bojlera, system dozujący środki płuczące, wbudowana pompa wspomagająca płukanie, w pełni zautomatyzowany proces mycia i płukania, kosz 500x500 mm, maksymalna średnica mytych talerzy 400 mm, wydajność 60/30 koszy/h, czas cyklu mycia 60/120 s., zużycie wody na cykl 4 l., moc 10,0kW, napięcie 400V

Pytanie 21

Pozycja: 21.10  Wózek transportowy 2-półkowy, odległość między półkami 580 mm, 4 koła skrętne o średnicy 125 mm, w tym dwa z hamulcem, wykonanie ze stali nierdzewnej, szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 910x710x900
Szafę przelotową - szerokość x głębokość x wysokość (mm) -1200x700x2000 

z czterema [4] półkami, drzwi przesuwane.
Pytanie 22

Pozycja: 22.5 Stół korpusowy, z lewej moduł 3 szuflad oraz blat wystający na 500 mm, z prawej szafka z drzwiami suwanymi na łożyskowanej rolce, rant tylny, szuflady przystosowane do pojemników GN o maksymalnej głębokości 100 mm, s/s, szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 1800x600x850

Pytanie 23
Ekspres ciśnieniowy 2-grupy automatyczny: automatyczny poziom wody w bojlerze, panel sterujący programowalny do pojemności filiżanek, automatyczne dozowanie kawy, dwa zawory pary, jeden zawór wrzątku, podgrzewanie filiżanek + uzdatniacz wody

Pytanie 24

Pozycja: 23.3 – stół z komorą zlewową i półką należy przyjąć w cenie 1 szt.

Pytanie 25

Pozycja: 23.10 Wózek transportowy z podstawą pełną, kółka z hamulcem i odbojnikiem, wykonanie - stal nierdzewna, szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 960x660x900

Pytanie 26

Pozycja: 23.11 maszyna do szatkowania warzyw, wydajność do 250 kg/godz., zespół silnikowy z poliwęglanu, pokrywa i pojemnik szatkownicy z metalu, 2 otwory wsadowe: duży otwór wsadowy w kształcie półksiężyca oraz cylindryczny otwór wsadowy, magnetyczny system bezpieczeństwa + komplet 7 tarcz (plastry 2 mm, 5 mm, wiórki 2 mm, słupki 3x3 mm, 4x4 mm, zestaw do kostek: tarcza drobno tnąca 10 mm + siatka 10x10 mm), szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 590x350x320, moc 0,55kW, napięcie 230V

Pytanie 27

Pozycja: 24.4  Pomocnik kelnerski ze stelażem na 4x1/4 GN, h=150 mm, i podestem na tace, wykonanie ze stali nierdzewnej, 4 koła skrętne o średnicy 125 mm, w tym 2 z hamulcem, szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 840x567x1505

Pytanie 28
Witryna chłodnicza, wykonanie wewnątrz i na zewnątrz ze stali nierdzewnej, (przystosowana do pojemników GN 2/1 lub GN 1/1), temp -2°C+10°C, drzwi przeszklone, prawe, oświetlenie, ruszt plastyfikowany na GN 2/1 - 3 szt.

Pytanie 29

Pozycja: 26.7 Witryna na wyroby garmażeryjne, zakres temperatur komory ekspozycyjnej: od +2 C do +8 C, zakres temperatur komory przechowalniczej:  od +1 C do +8 C, chłodzenie grawitacyjne, szyba frontowa gięta, rozmrażanie automatyczne, powierzchnia ekspozycji: 1,12 m2, 
Pytanie 30

Pozycja: 26.11 Kasa jednostanowiskowa, fiskalna, liczba towarów: 1000, mechanizm drukujący termiczny, klawiatura alfanumeryczna, 10 klawiszy szybkiej sprzedaży, dwa wyświetlacze alfanumeryczne, podświetlane, szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 338x245x90, napięcie 230V

Pytanie 31

Pozycja: 26.12  Waga elektroniczna, obciążenie maks. 10 kg, wartość działki legalizacyjnej 5 g, 2 duże wyświetlacze ciekłokrystaliczne, zasilanie bateryjne z automatycznym wyłączaniem, zasilacz sieciowy, wymiary szalki 230x190 mm, szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 260x287x137, moc 0,25kW, napięcie 220V

Pytanie 32

Pozycja: 30.1 Stanowisko do degustacji, wykonanie ze stali nierdzewnej, z prawej strony powierzchnia odkładcza, blat bez rantu,
Pytanie 33

Pozycje: 22.2, 34.3, 35.1, 39.3  Szafa magazynowa ze stali nierdzewnej, z 4 półkami (dwie zamocowane na stałe, dwie z regulowaną wysokością), z 2 drzwiami skrzydłowymi, szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 800x700x1800
Pytanie 34
Stół chłodniczy z modułami: 1 moduł dwie szuflady, 2 moduł drzwi, wykonanie ze stali nierdzewnej, agregat u dołu, wymuszony system chłodzenia komory, zakres temperatur pracy od -2 ?C do +8 ?C, wyświetlacz cyfrowy, drzwi samozamykające się, izolacja poliuretanowa o grubości 50 mm, automatyczne odparowanie wody podczas rozmrażania, bez rantów, szuflady przystosowane do poj. GN 1/1, h=100 mm, regulowana wysokość półek, 1 para prowadnic rozmiaru GN1/1 oraz 2 półki rusztowe na każde drzwi

szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 900x700x850

moc 0,4kW, napięcie 230V

Pytanie 35

Pozycja 34.6 Schładzarko-zamrażarka szokowa, wykonanie ze stali nierdzewnej, pojemność 6  szt. tac piekarniczych 400x600, schładzanie żywności od +70 C do +3 C w 90 min., zamrażanie żywności od +70 C do -18 C, wydajność: schładzanie - 21,6 kg/cykl, zamrażanie 15 kg/cykl, dźwiękowa sygnalizacja końca cyklu pracy, stelaż do pojemników GN1/1, h=65 mm, sonda produktów,
Pytanie 36
Piec elektryczny konwekcyjno parowy 7xGN 1/1 lub 6 x 1/1 GN, 9 trybów pracy, tryb konwekcyjno parowy z 3 rodzajami pracy: para 30-130 ?C, gorące powietrze 30-300 ?C, kombinacja pary i gorącego powietrza 30-300 ?C, rejestracja temperatury rdzenia z 6-punktowym pomiarem, możliwość zaprogramowania 350 programów po 12 kroków każdy, indywidualne programowanie czasu regeneracji dla każdej półki w komorze urządzenia, automatyczny system myjący, wbudowany, automatycznie zwijany spryskiwacz ręczny, sygnalizacja zakamienienia oraz automatyczne odkamienianie generatora pary, ekran dotykowy z czytelną symboliką, wzdłużny układ prowadnic do pojemników GN

Dla pieca 34.8. jako podstawę przewidziano piekarnik 34.9.
Pytanie 37

Pozycja: 34.9 – piekarnik elektryczny Ma to być piec piekarniczy, nie przewiduje się komory garowniczej.
Pytanie 38

Pozycja: 39.6 – stół z komorą zlewową - należy przyjąć 1 szt.

Pytanie 39

Pozycje: 42.1, 43.6 Wózek transportowy wykonany ze stali nierdzewnej z podstawą pełną, wyposażony w 4 kółka skrętne w tym 2 z hamulcem, dwie półki szerokość x głębokość x wysokość (mm)  - 960x660x900

                                                                                                                      Z poważaniem:
                    Wicestarosta
            Kazimierz Oleszkiewicz                                                                                               
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